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Proporcionamos carne bovina siguiendo el criterio de clasificacién europeo (EUROP) segun la conformacion del animal. / Our
beef carcasses are graded under the European beef carcass classification schem, which applies the EUROP criteria for animal
conformation. / EUROP : Ol sk -1y 58t dilacdl 303 Y Ciad) joles s Y 2 54 Roca 1927 Grup Carni 3 5
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TRASERO / HINDQUARTER PISTOLA / PISTOL DELANTERO / FOREQUARTER
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BOLA / GLOBE LOMO / LOIN FALDA / FLANK
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Nuestro volumen de ganado y nuestra metodologia de trabajo nos permiten ofrecer productos de calidad y proporcionar un
servicio con una clara orientacién a les necesidades del cliente. / Our volume of cattle and working methods allow us to offer

high-quality products and provide firmly customer-oriented service. /
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OSSOBUCO / SHANK BONE-IN CULATA / RUMP TAPA / TOPSIDE

sl D5 o Aol e Al 4 g

g *‘1
. Y

BABILLA / KNUCKLE CONTRA / SILVERSIDE CONTRACULATA / HEEL MUSCLE
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REDONDO / EYE ROUND RABILLO / RUMPTAIL PEZ / CHUCK TENDER
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AGUJA / CHUCK ROLL ESPALDILA / SHOULDER LLANA / BLADE
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MORCILLO DELANTERO / SHIN ALETA / BRISKED POINT END PECHO DELANTERO / BREAST
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LOMO ALTO / RIB-EYE LOMO BAJO / STRIPLOIN
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CASQUERIA - OFFALS - Lis>Y|

La casqueria tiene muchas potencialidades gastronémicas y permite la elaboracién de guisados y preparados de alto valor
gastrondémico y nutricional. / Offals have great gastronomic potential and can be used to create very tasty and nutritious stews

and other dishes. /. iJle L3108 dud I3 Slbi 28 =5 LS cJe.U sdes Ol )L el b

RABO / TAIL LENGUA / TONGUE
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CARRILLADA / CHEEK ENTRANA / THIN SKIRT ENTRAMA / THICK SKIRT

RINONES / KIDNEYS BAZO / SPLEEN MOLLEJAS / SWEET-BREAD
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TRAQUEA / GULLET TESTICULOS / TESTICLES VERGAJO / PIZZLES
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OMASUM / LIBRILLOS TRIPA / TRIPE TENDON DE AQUILES / HIND
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NERVIO DE AGUJA / CUBE ROLL NERVIO LOMO ALTO / HUESO BLANCO /
TENDOM PADDYWHACKS TENDOM FOREQUARTER BONES

ESTERNON / HUMEROUS BONE HUESO DE BABILLA / KNEE BONE

HUESO ROJO / RED BONE AORTA / AORTA
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CURADOS Y COCIDOS - CURED & COOKED MEATS -

JAMON DE TERNERA PEPPERONI DE TERNERA
CURED BEEF MEAT BEEF PEPPERONI
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CECINA DE TERNERA CON SALAMI DE TERNERA BEICON DE TERNERA
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PRECOCINADOS - PRECOOKED MEATS -
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Nuestra gama de productos precocinados esta pensada para ofrecer platos de primera calidad y de elaboracién facil y cémoda.
Se trata de opciones gastronémicas practicas, seguras y sabrosas. / Our range of precooked products is designed to offer
high-quality dishes that are quick and easy to prepare. These culinary options are practical, safe and tasty.
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CARRILLERA DE VACUNO con gratén de patata
ROASTED BEEF CHEEK with Potato Gratin
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OVINO - OVINE - u,aB\

CABRITO 4-5,9 Kg LECHAL 5-6,9 Kg CANAL CORDERO 10-21 Kg
KID 4-5,9 Kg BABY LAMB 5-6,9 Kg LAMB 10-21 Kg
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La carne ovina es gustosa, tierna y rica en proteinas, hierro y vitaminas del tipo B. La ternura de nuestra carne es una de sus
principales calidades. Nos esforzamos para garantizar que la carne ovina presente una ternura é6ptima. / Ovine meat is tasty,
tender and rich in proteins, iron and B vitamins. The tenderness of our lamb is one of its main qualities. We work hard to
guarantee that the lamb we produce has an optimum level of tenderness. /
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PALETILLA / SHOULDER PIERNA / LEG
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CHULETERO / RACK COSTILLAS / RIBS
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La casqueria permite disfrutar de las ventajas de la carne a la vez que facilita la elaboracién de caldos y platos tradicionales
ricos en alimento, proteinas y nutrientes, tal como se hacia antiguamente. / Offals allows all the nutritious benefits of the
meat to be enjoyed while also providing the raw material to make stocks and traditional dishes rich in proteins and nutrients
based on time-honoured recipes. /
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GRASA RINONES CON GRASA
CAUL FAT KIDNEYS WITH FAT
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RINONES SIN GRASA CEREBRO
KIDNEYS WITHOUT FAT BRAIN
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CURADOS - CURED MEATS - a4dsch/ : gl

Los productos ovinos curados reciben un tratamiento de curacion especial que les permite mantener sus propiedades mante-
niendo su calidad, textura y sabor. / Cured lamb products receive special curing treatment designed to maintain the quality,
texture and flavour of the meat.
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JAMON DE CORDERO LONGANIZA DE CORDERO CHORIZO DE CORDERO
CURED LAMB LEG LAMB SALCHICHON LAMB CHORIZO
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PRECOCINADOS - PRECOOKED MEATS -

sald) SN SW Akl = bl

Nuestra gama de productos precocinados esta pensada para ofrecer platos de primera calidad y de elaboracién facil y cémoda.
Se trata de opciones gastronémicas practicas, seguras y sabrosas. / Our range of precooked products is designed to offer
high-quality dishes that are quick and easy to prepare. These culinary options are practical, safe and tasty.
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1/4 DE LECHAL ASADO
ROAST QUARTER BABY LAMB
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Roca 1927 Grup Carni SLU
c. dels Molins Drapers, 15
17820 - Banyoles (Girona) SPAIN

( gortese Intermediazioni

Via Tukor n°3 - 98051 Barcellona ®.G. (ME), Italy
@hone/Fax +39 090 976 25 12
Mobile +39 388 042 02 50
E-mail: info@corteseintermediazioni.it
corteseintermediazioni@gmail.com
www.corteseintermediazioni.it

www.gdg.cat




CERTIFICADO DE CONFORMIDAD HALAL ] @Q
HALAL ASSURANCE CERTIFICATE Institutohaial

N° de certif / Certif no: IH-276.2022.R09
(Péagina/Page 1 de 6)

Seguin los requerimientos de Junta Islamica de Espaiia, entidad religiosa inscrita en el Ministerio de Justicia con el
n° 8123-SE/A y en base a los estudios y valoraciones técnico-religiosas realizadas, ESTANDAR GLOBAL DE

CERTIFICACION HALAL S.L., con CIF B-14865737, CERTIFICA que la empresa:
Under the requirements of Junta Islamica de Espafia, a religious organization registered in the Ministry of Justice with the number 8123-SE/A.
and based on technical studies and religious evaluations, ESTANDAR GLOBAL DE CERTIFICACION HALAL S.L., with CIF B-14865737,
CERTIFIES that the company:

ROCA 1927, S.L.U.

Con/with CIF/VAT n° B17378233 y/and Direccion/es / Address/es:
Centro de Produccién / Production site: C/ Molins Drapers, 15 - 17820 Banyoles (GIRONA)

Cumple con/Complies with
(*) Reglamento de Uso de la Marca de Garantia Halal de Junta Islamica y proceso de
auditoria in situ y analitica de muestras
Halal Standard and Guidelines for Halal Guarantee Trademark of Junta Islamica and Audit process on site and product analysis,
UAE.S-993:2015, GSO 993:2015 Animal Slaughtering Requirements According to Islamic Rules
UAE.S-2055-1;2015, GSO 2055-1/2015: Halal Products - Part One: General Requirements for Halal Food
OIC/SMIIC 1:2019 - General Requirements on Halal Food

Para el alcancelfor the Scope:

Sacrificio y despiece de ovino, caprino y bovino halal.
Preparacién y comercializacion de despojos halal
Comercializacion de productos céarnicos curados

Halal slaughter and quartering of ovine, caprine and bovine.
Processing and commercialization of Halal offals
Commercialization of Halal cured meat products

Para los productos/for the préducts

(VER ANEXO / SEE ANNEX 1 & 2)
N° licencia / license number: IH-276/1.1/Gl/25
Emision / Issue: Cérdoba, 21/02/2022
21/02/2023

: udero Uribe Moustapha Hassane Taawaki
Responsable de Certificacién de EGCH Responsable de Shariah de ECGH
- Head of the Certification Department Head of the Shariah Department
Estandar Global de Certificacion Halal (INSTITUTO HALAL) C/ Claudio Marcelo n°® 17 Planta 1 - 14002 Cérdoba
Tel: 0034 957634071- Fax: 957713203 - www.inslitutohalal.com - info@institutohalal.com T, T rmc
ESTE DOCUMENTO NO ES VALIDO S| NO ES ACOMPANADO POR TODAS SUS PAGINAS _ Escanee para verificar/
ESTE DOCUMENTO NO ES VALIDO COMO JUSTIFICANTE PARA TRANSACCIONES. EL UNICO DOCUMENTO VALIDO COMO Scan to verify
JUSTIFICANTE PARA TRANSACCIONES ES EL CERTIFICADO POR LOTE ORIGINAL O COPIA OFICIAL
ESTE DOCUMENTO ES PROPIEDAD DEL E.G.C.H, S.L. POR LO QUE DEBE DEVOLVERSE CON UN SIMPLE REQUERIMIENTO. e -,
This document is invalid as proof for transactions. The only valid document as proof for transaction is the original batch certificate f LC |
or the official copy. This document is property of E.G.C.H, S.L. and should be returned upon request. *
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(*) NORMAS NO ACREDITADAS POR EIAC/STANDARS NOT ACCREDITED BYEIAC  Fmirntes '"lﬁgﬁ"‘agcﬁﬁﬂ”w Center
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