
- CATÁLOGO DE PRODUCTO -
- PRODUCT CATALOGUE -

CARNE DE CALIDAD
 QUALITY MEAT  -
  DESDE 1927 / SINCE 1927 / 1927

لحوم الجودة

قائمة المنتجات

ابتداءً من



Proporcionamos carne bovina siguiendo el criterio de clasificación europeo (EUROP) según la conformación del animal. / Our 
beef carcasses are graded under the European beef carcass classification schem, which applies the EUROP criteria for animal 
conformation. / 

CANALES - CARCASSES - 

TERNERO CLASE E
BULL CLASS E

TERNERO CLASE O
BULL CLASS O

TERNERO CLASE U
BULL CLASS U

TERNERO CLASE P
BULL CLASS P

TERNERO CLASE R
BULL CLASS R

HEMBRA
HEIFER

بقرة فئة اي بقرة فئة يو بقرة فئة ار

بقرة فئة او بقرة فئة ب بقرة أنثى

EUROP :لحوم الأبقار حسب معايير التصنيف الأوروبي المتعلقة بتكوين الحيوان Roca 1927 Grup Carni توفر

BOVINO - BOVINE -  الأبقار 
الذبائح



CUARTOS - QUARTERS -

DELANTERO / FOREQUARTER

BOLA / GLOBE

TRASERO / HINDQUARTER

LOMO / LOIN FALDA / FLANK

PISTOLA / PISTOL

فخد بالعظم متلة (الضهر) بطن الفخد

الربع الخلفيلحم على شكل مسدسالربع الامامي

الأرباع



DESPIECE - CUTTING - 

OSSOBUCO / SHANK BONE-IN CULATA / RUMP TAPA / TOPSIDE

BABILLA / KNUCKLE CONTRA / SILVERSIDE CONTRACULATA / HEEL MUSCLE

REDONDO / EYE ROUND RABILLO / RUMPTAIL

AGUJA / CHUCK ROLL

PEZ / CHUCK TENDER

ESPALDILA / SHOULDER LLANA / BLADE

Nuestro volumen de ganado y nuestra metodología de trabajo nos permiten ofrecer productos de calidad y proporcionar un 
servicio con una clara orientación a les necesidades del cliente. / Our volume of cattle and working methods allow us to offer 
high-quality products and provide firmly customer-oriented service. / 

يتيح لنا حجم قطيعنا ومنهجية عملنا أن نوفر منتجات ذات جودة، بالإضافة إلى توفير خدمة موجهة لتلبية احتياجات الزبائن.

لحم موزات بالعضمبطن الفخدوجه الفخد

باطن الفخد (وزة)وجه الفخد(شهباية)موزات بلا عظم

اعلى الفخد(المسحة)مشط الفخد (مشط المسحة)فيليه الكتف(فتيلة المسحة)

لفة من لحم الرقبة والكتفالكتف(موزة المسحة)لوح الكتف(لازقة المسحة)

BOVINO - BOVINE -  الأبقار 
اللحوم تفصيل 



DESPIECE - CUTTING - 

MORCILLO DELANTERO / SHIN

MAGRO DELANTERO / TRIM-
MING 85/15

LOMO ALTO / RIB-EYE LOMO BAJO / STRIPLOIN

SOLOMILLO / TENDERLOIN

COSTILLAR / RIBS

MAGRO DE FALDA / BONELESS 
FLANK

PECHO DELANTERO / BREAST 
BONE-IN

VACÍO / THIN RIB

ALETA / BRISKED POINT END

اعلى القدم(موزات)لحم الصدر من جهة الذراع(لازقة)لحم الصدر(اصابع زورة)

لحم البقر مشذبباطن الفخد بدون عضم(تاج الزورة)ضلع رفيع ( زورة)

اضلاع (زورة)لفة مكعبة من لحم الاضلاعلحم الظهر  

فيليه (الخاصرة)

اللحوم تفصيل 



HÍGADO / LIVER RABO / TAIL LENGUA / TONGUE

CARRILLADA / CHEEK ENTRAÑA / THIN SKIRT ENTRAMA / THICK SKIRT

RIÑONES / KIDNEYS BAZO / SPLEEN MOLLEJAS / SWEET-BREAD

TRÁQUEA / GULLET TESTÍCULOS / TESTICLES VERGAJO / PIZZLES

La casquería tiene muchas potencialidades gastronómicas y permite la elaboración de guisados y preparados de alto valor 
gastronómico y nutricional. / Offals have great gastronomic potential and can be used to create very tasty and nutritious stews 
and other dishes. /  .توفر الأحشاء خيارات عديدة للطبخ كما تتيح تحضير أطباق ذات قيمة غذائية عالية

الكبد الذيل

الكلاوي

اللسان

الخد لحم من البطن رفيع (الفارة) لحم من البطن سميكة (الفارة كاملة)

طحال( شهباية) بنكرياس العجل

المريء الخصيتين  ذكر البقرة

BOVINO - BOVINE -  الأبقار 
CASQUERÍA - OFFALS - الأحشاء 



TRIPA / TRIPEOMASUM / LIBRILLOS

AORTA / AORTA

TENDÓN DE AQUILES / HIND 
FOOT TENDOM

NERVIO DE AGUJA / CUBE ROLL 
TENDOM

NERVIO LOMO ALTO / 
PADDYWHACKS TENDOM

HUESO BLANCO /
FOREQUARTER BONES

HUESO FÉMUR / FEMUR BONE ESTERNÓN / HUMEROUS BONE HUESO DE BABILLA / KNEE BONE

HUESO ROJO / RED BONE
العضمة الحمراءالابهر

عضم الفخد عضم الصدر

كرشةامعاء(كرشة)

مقادممقادم

مقادم

عضم الصدر

عضم الركبة

CASQUERÍA - OFFALS - الأحشاء 



JAMÓN DE TERNERA
CURED BEEF MEAT

CECINA DE TERNERA CON 
PIMIENTA NEGRA

BEEF CECINA
WITH BLACK PEPPER

CURADOS Y COCIDOS - CURED & COOKED MEATS - 
مجففة و  مطبوخه  لحوم  الجاهزة الجاهز/المأكولات  الطبخ 

لحم بقري مجفف

لحم بقري مقدد بالفلفل الأسود

PEPPERONI DE TERNERA
BEEF PEPPERONI

SALAMI DE TERNERA
BEEF SALAMI

بيبيروني بلحم بقري حلال

سلامي بلحم بقري حلال
BEICON DE TERNERA

BEEF BACON
لحم بقري مقدد

BOVINO - BOVINE -  الأبقار 



الجاهزة الجاهز/المأكولات  الطبخ 
PRECOCINADOS - PRECOOKED MEATS -

Nuestra gama de productos precocinados está pensada para ofrecer platos de primera calidad y de elaboración fácil y cómoda. 
Se trata de opciones gastronómicas prácticas, seguras y sabrosas.  / Our range of precooked products is designed to offer 
high-quality dishes that are quick and easy to prepare. These culinary options are practical, safe and tasty. 

صممت أصناف منتجاتنا المطبوخة المجهزة حتى توفر أطباقا ذات جودة عالية وتحضير سهل وغير شاق. يتعلق الأمر بأطباق عملية، 
مضمونة ولذيذة. 

لحم خدود البقر المحمرة
CARRILLERA DE VACUNO con gratén de patata
ROASTED BEEF CHEEK with Potato Gratin 



LECHAL 5-6,9 Kg
BABY LAMB 5-6,9 Kg

CABRITO 4-5,9 Kg
KID 4-5,9 Kg

CANAL CORDERO 10-21 Kg
LAMB 10-21 Kg

OVINO - OVINE -  

معزخروف رضيع (حمل)خروف

CANALES - CARCASSES - الذبائح
الضأن



PALETILLA / SHOULDER PIERNA / LEG

CHULETERO / RACK COSTILLAS / RIBS

PECHO / BREAST CUELLO / NECK

La carne ovina es gustosa, tierna y rica en proteínas, hierro y vitaminas del tipo B. La ternura de nuestra carne es una de sus 
principales calidades. Nos esforzamos para garantizar que la carne ovina presente una ternura óptima.  / Ovine meat is tasty, 
tender and rich in proteins, iron and B vitamins. The tenderness of our lamb is one of its main qualities. We work hard to 
guarantee that the lamb we produce has an optimum level of tenderness. /

يعتبر لحم الضأن لذيذا، طريا وغنيا بالبروتينات، الحديد والفيتامينات من صنف "ب ”. كما أن طراوة لحومنا تعتبر من أبرز الصفات 
التي تتميز بها. ونعمل بجد حتى نضمن أن يكون لحم الضأن ذو طراوة عالية. 

الرقبة

الأضلاع

الكتفالفخد

الريش

الصدر

DESPIECE - CUTTING - اللحوم تفصيل 



HÍGADO / LIVER CORAZÓN / HEART

CARRILLERA / CHEEK LENGUA / TONGUE

ESTÓMAGO / TRIPE INTESTINO / CASINGS

La casquería permite disfrutar de las ventajas de la carne a la vez que facilita la elaboración de caldos y platos tradicionales 
ricos en alimento, proteínas y nutrientes, tal como se hacía antiguamente. / Offals allows all the nutritious benefits of the 
meat to be enjoyed while also providing the raw material to make stocks and traditional dishes rich in proteins and nutrients 
based on time-honoured recipes. /

تمكن الأحشاء من الحفاظ على كل فوائد اللحم وفي نفس الوقت تسهل عملية تحضير المرق والأطباق التقليدية الغنية بالبروتينات 
والمغذيات، كما كان يتم القيام بذلك سابقا.

اللسان

المصارين

الكبد

الخد

القلب

الأمعاء

OVINO - OVINE -  الضأن
CASQUERÍA - OFFALS - الأحشاء 



GRASA
CAUL FAT

RIÑONES CON GRASA
KIDNEYS WITH FAT

RIÑONES SIN GRASA
KIDNEYS WITHOUT FAT

CEREBRO
BRAIN

الكلاوي بدون دهنةالمخ

الشحمةالكلاوي مع الدهنة

CASQUERÍA - OFFALS - الأحشاء 



LONGANIZA DE CORDERO
LAMB SALCHICHÓN

JAMÓN DE CORDERO
CURED LAMB LEG

CHORIZO DE CORDERO
LAMB CHORIZO

Los productos ovinos curados reciben un tratamiento de curación especial que les permite mantener sus propiedades mante-
niendo su calidad, textura y sabor.  / Cured lamb products receive special curing treatment designed to maintain the quality, 
texture and flavour of the meat. 

فخد غنم مجفف سجق الحمل سجق الحمل (شوريزو)

CURADOS - CURED MEATS -  المجففة اللحوم 
OVINO - OVINE -  الضأن

الجاهزة الجاهز/المأكولات  الطبخ 
يتم تحضير منتجات لحم الضأن المجفف من خلال مراحل تجفيف خاصة، تمكن من الإبقاء على مميزاتها من خلال المحافظة على جودتها، 

قوامها وذوقها. 



1/4 DE LECHAL ASADO
ROAST QUARTER BABY LAMB

ربع خروف مشوي (محمر)

الجاهزة الجاهز/المأكولات  الطبخ 
PRECOCINADOS - PRECOOKED MEATS -

Nuestra gama de productos precocinados está pensada para ofrecer platos de primera calidad y de elaboración fácil y cómoda. 
Se trata de opciones gastronómicas prácticas, seguras y sabrosas.  / Our range of precooked products is designed to offer 
high-quality dishes that are quick and easy to prepare. These culinary options are practical, safe and tasty. 

صممت أصناف منتجاتنا المطبوخة المجهزة حتى توفر أطباقا ذات جودة عالية وتحضير سهل وغير شاق. يتعلق الأمر بأطباق عملية، 
مضمونة ولذيذة. 



Roca 1927 Grup Carni SLU
c. dels Molins Drapers, 15
17820 · Banyoles (Girona) SPAIN






