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Sobre nosotros

En Pintin Galicia sabemos que |o
mMas importante es la calidad. Por
eso nuestras carnes son
seleccionadas de |os ejemplares
de vacuno de mas alta calidad.
Nos centramos en la raza Rubiay
trabbajamos para mantener su
esenciay sabor. Somos ¥ g
operadores autorizados de ternera Py S
gallega y vaca y buey gallego. Zir

MAXIMA CALIDAD SN
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Una seleccion uanica

Un completo equipo de profesionales que trabajamos dia
a dia para seleccionar uno a uno cada pieza de ganado. Un
trabajo realizado conjuntamente con |os ganaderosy

ganaderas.

Cumpliendo con los requisitos para ofrecer un producto de
la mas alta calidad, bajo unos estrictos controles que hacen
gue nuestro producto ofrezca la mejor garantia.
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Vaca Gallega
Buey Gallego
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NUESTROS PRODUCTOS



Chuleta de
Ternevra
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Chuleta de Ternera 100% Gallega, Un producto

delicioso con un sabor absorpbente gue destaca por
suU ternura vy jugosidad.

EXCELENTE SABOR




Entrecot de
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Entrecot de ternera gallega de maxima calidad.
Su carne proviene de zonas proximas al costillar,
|0 que garantiza maxima ternura.

SABORY TERNURA



Cadevra de
Ternevra
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Pieza muy tierna y jugosa que se utiliza fileteada
oara freir o hacer a la plancha.

ALTA CATEGORIA




Picada de
ternevra
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Carne picada de ternera con el mejor sabor vy la

maxima frescura. ldeal para preparar infinitas
recetas de una calidad absoluta.

100% FRESCURA



T-Bone de
Ternevra
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Corte transversal a las costillas que deja de un
lado el solomillo y de otro el entrecot, lo que
garantiza un producto de maxima calidad y sabor.

COMBINACION DE SABOR




Rabo de

Ternevra
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Carne melosa ideal para guisos o caldos. Un

olato atractivo para cualquier paladar y esencial en
una dieta equilibrada.

100% TERNURA



Ragout de
ternevra
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Carne tierna y con un sabor suave. |[deal para la
oreparacion de multitud de platos, como guisos.

100% FRESCURA




Jarrete de
Ternevra
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Pieza completa de ternera gallega, con calidad
y sabor para preparar de multiples formas. |[deal
para guisar.

100% NUTRITIVO



Chuleton de
Vaca Rubia

Vaca Gallega
Buey Gallego

Chuleton de Vaca Vieja de raza rubia y madurado.

Un exquisito manjar para realizar a la piedra o a la
oarrilla. Calidad maxima.

DIFERENTES MADURACIONES



Chuleton de

Vaca Frisona
VY

Vaca Gallega
Buey Gallego

Chuleton de Vaca Vieja madurado. Un exguisito

mManjar para realizar a la piedra o a la parrilla.
Calidad maxima.

DIFERENTES MADURACIONES



Rabo de
Vaca Rubia

Ralbo de vaca porcionado o en una pieza. ldeal
para preparar en estofados.

100% GALLEGO




T-Bone de

Vaca Rubia
v

Vaca Gallega
Buey Gallego

Corte transversal a las costillas que deja de un
lado el solomillo y de otro el entrecot, lo que
garantiza un producto de maxima calidad y salbor.

COMBINACION DE SABOR



Picada de

Vaca Rubia
"

Vaca Gallega
Buey Gallego

Elaborada con cortes de calidad como |la falda y |a
aguja. Es ideal en |la cocina para la preparacion de
mMultiples platos y combinaciones.

MIX DE CALIDAD




